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MARISCOS
ANGEL GONZALEZ

TABLA DE COCCION DE MARISCOS

Marisco Sal (1) Minutos
Almejas 45 jad
Berberechos 45 3
Bigaros 60 5
Bocas 45 10
Bogavante Grande 60 25a30
Bogavante Mediano 60 20
Buey Grande 60 20
Buey Mediano 60 18
Camarones 60 1.5
Cangrejos 45 5aéb
Caaillas 30 8
Caracola 45 10
Centollo Grande 60 18
Centollo Mediano 60 15
Cigala Grande 60 3
Cigala Mediana 60 15*a2
Gambas 50 "
Langosta 60 a2
Langotinos Grandes 50 2a3
Langostinos Mediano 50 1.5
Lapas 60 8a10
Mejillones 45 Jab
Nécora Grande 60 6a7
Nécora Mediana 60 5

Percebes
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